
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herberg-Restaurant “De Lingehoeve”  Eeterij-Feesterij-Slaperij-Trouwerij 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      De Kaart en Menu’s 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Voorgerechten:   

 

 

*   Terrine van speenvarken met prei-vinaigrette  

     en frisee sla                                                                           €      12,25 

 

 

*   Gemengde salade met gebakken eendenborstfilet, 

     brood- en kruidkoekcroutons, partjes bloedsinaasappel 

     en een frisse appeldressing                                                   €      11,00 

 

v   Gemengde salade met geitenkaasballetjes,  

     brood- en kruidkoekcroutons, partjes bloedsinaasappel 

     en een frisse appeldressing                                                   €      11,00 

 

*   Roergebakken gamba’s, rabarber en paksoi 

     met Bull’s blood leaves en een sesamsaus                           €      11,75 

 

 

 

 

 

 

 

 

v  =  vegetarisch gerecht  

 



 

 

 

 

 

Soepen: 

 

 

 

 

*   Lichtgebonden, romige spinazie-vissoep met maiskorrels, 

     lente-uitjes en diverse soorten vis €       6,25 

 

 

*   Knoflookroomsoep met  gepelde druiven, 

     klapstuk, broodcroutons en peterselie                  €       5,75      

 

v   Knoflookroomsoep met  gepelde druiven, 

     melange van gebakken paddenstoelen, 

     broodcroutons en peterselie                    €       5,75      

 

 

*  Aardappel-truffelsoep met gedroogde parmaham,  

    verse basilicum, Parmezaanse kaas 

    en gedroogde tomaatjes                                                         €       6,75 

 

 

 

 

 

 

 

v  =  vegetarisch gerecht 



 

 

 

 

 

 

Tussengerechten:    

 

 

 

 

                                                                        

*   Kabeljauw met een zachte paprikasaus  

    op een bedje van zeekraal                                                      €        9,75 

 

 

*   Konijnenrugfilet, gevuld met gerookt spek en 

    gedroogde tomaten, op een bedje van zuurkool €        9,50      

 

 

*  Kalfsoester met Provolone kaas, salami,   

   groene asperges en een rode portsaus                                   €      10,50 

 

 

v  Gefrituurd kaasje, in pancomeel gepaneerd,  

    op een bedje van mesclunsla met garnituur, 

    gepofte sherry-tomaatjes en een saus  

    van preiselbeeren     €      10,50 

 

 

 

 

v  =  vegetarisch gerecht 



 

 

 

 

Hoofdgerechten: 

 

 

 

 

 

*   Beef Wellington met een rode portsaus, steak frites  

    en een kleurrijk groentepalet                                                  €      26,50     

 

 

*   Gemarineerde lamskoteletjes op een bedje van  

     groene groentes, aardappelgratin en een   

     aceto-honingsaus                                                                  €      24,25 

 

 

*   Lasagne van forelfilet met roerbakgroente, limoen  

     en amandel, gepofte knoflooksaus en gebakken  

     truffelaardappel €      24,75                                                                       

 

 

v   Curry met groene groentes en vegetarisch gehakt,  

     geserveerd in een bladerdeegbakje met  

     kikkererwtenkoekjes en gepofte paprika €      14,75                    

 

 

 

 

 

v  =  vegetarisch gerecht 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserts: 

 

 

 

 

 

*    Haagse Bluf met frambozen,  

      boerenjongensijs  

      en een chocoladesoldaatje                                                   €        6,75                                   

                                                                 

           

*    Soepje van rood fruit met yoghurt-basilicumsorbet, 

aardbeientompouce met een vulling van gele room                                                                          

en advocaatmousse €        7,50 

               

         

*    Zachte schuimtaart met bosvruchten,  

     boerenmeisjesijs  

     en witte chocolademousse met Pisang Ambon                     €        7,25 

 

 

 



 

 

 

                        

Koffieservies: 

 

Huisgemaakt ananastaartje met pistachenoten,   

kaneelwieltje, advocaat van de boerin en 

Café Marakesh                                                                           €        6,75                              

 

 

 

 

Verrassingsmenu              Laat u verrassen door onze keukenbrigade! 

 

 

-  Een proeverij van 3 verschillende gangen                              €      41,00 

-  Een proeverij van 4                                                                 €      46,00 

-  Een proeverij van 5                                                                 €      53,50 

-  Een proeverij van 6                                                                 €      59,50   

 

 

 

 

 

 

 

Kindermenu                        Een Kinderproeverij in overleg! 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Seizoensmenu                 3-gangen voor € 22,50 

 

 

 

*   Aardappel-truffelsoep met gedroogde parmaham, basilicum,  

    Parmezaanse kaas en gedroogde tomaatjes                           

 

*   Duet van varkenswang en varkenshaas op een bedje van  

    groene groenten met een champignonsaus   

    en aardappelgratin 

 

*   Soepje van rood fruit met yoghurt-basilicumsorbet  

 

 

 

 

 

 

Omdat wij uitsluitend met verse producten werken kan het zijn dat  

een product niet meer voorradig is. Wij vragen uw begrip hiervoor. 

 


